
一年でもっとも華やかな宴にふさわしいお料理とおもてなしで

ご宴会後の二次会に！

新
年
会

忘

プ

ラ

ン

2024年12月1日（日）- 2025年2月28日（金）

コースプラン

ビュッフェプラン

皆様のお越しをお待ちしております

インターナショナルリゾートホテル湯楽城
0476-93-1234

〒286-0221  千葉県富里市七栄650-35

全コース飲み放題付き！

¥ 8,000

宴会プラン特典

●音響照明費無料
●会場使用料無料
●ホテル宿泊特別料金にてご案内 

※送迎バスの手配も承ります。(有料)
OPEN13:00-22:00(最終入場21:00)

東京

¥
¥
¥

10,000
9,000
8,000



・ビーフシチュー
・鶏肉のスパイス焼き
・カスレ
・白身魚のヴァプール
・本日の和食一品
・本日の中華一品
・シェフの気まぐれパスタ
・温野菜 香草風味
・本日のカレー＆ライス

 ビュッフェ料理 ¥8,000

・チョップドサラダ
・鱈のブランダード
・海老の香草ガーリック焼き
・豚しゃぶ
・合鴨のスモーク
・本日の鮮魚 サラダ仕立て

COLD HOT

・コーヒー
・紅茶

DESSERT

・プチケーキ
・フルーツ

飲み放題メニュー（2時間）

キリンビール/日本酒/焼酎(芋・麦・米)
ウィスキー/カクテル/ハウスワイン(赤・白）
オレンジジュース/コーラ/ウーロン茶
サイダー
ノンアルコールビール

＊生ビールはプラス￥700にて承ります。

＊コース料理6名様より、ブッフェ料理は25名様より承ります。
＊記載の表示料金はお一人様ご利用料金となり、

 税金サービス料が含まれております。
＊仕入れ状況によりメニューが変更になる場合がございます。

DRINK

和洋折衷コース

・前菜3種盛り
・刺身盛り

・銀鱈の煮付け
・国産牛サーロイン 季節野菜添え

・鮭いくら丼
・赤だし
・デザート

・コーヒー又は紅茶

・前菜3種盛り

・刺身盛り

・旬魚ハニーマスタード焼き

・牛もも肉の低温ロースト 季節野菜添え

・牛みぞれ蕎麦

・デザート

・コーヒー又は紅茶

・前菜3種盛り

・ズワイ蟹

・茶碗蒸し

・旬魚と野菜の天ぷら

・グラニテ

・国産牛のすき焼き

・鮭いくら丼

・赤だし

・デザート

・コーヒー又は紅茶

¥10,000

¥9,000 ¥8,000
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